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nuestras
marcas

S

)

GN‘ CREERENLA
AVIDAD o |
G) ES CREERENLAS —' 292 Scelte de ofiva Albo

82 g (peso neto escurrido)
antes: 3¢
ERSONAS 255 Ciruelas sin hueso 525 Aceite de oliva (1 kg: 3646 €)

€ Consum € | Vvirgen extra

~ 300g Primera Cosecha
50 anos creyendo en las personas (1 kg: 850€) Consum 500 ml
(11: 1050 €)
SUMARIO =
consum
. S
El MariSCo ....ccccovveeeeceeiieen 14 < f@é&
Los Pescados .....ccovevveeeenne. 16 :
La Fruta e 18
e ; 95 Bonito del norte
en aceite de oliva
99 | Pasas sultanas Détiles sin hueso Consorcio 195 g
1 € sin pepitas 12 Consum ANTES: 7}2 (peso neto escurrido)
Consum 250 g 300g (1 kg: 3051 €)
(1kg: 7€)
) (1 kg: 796 €)
LOS ViINOS ..o 24
LoS Cavas....ceeeeeeeeeeeeeiin, 25
Las Bebidas.....ccovveveeeeveine. 26
El ROSCON oo, 28

i

Los Entrantes ..., 04 < e
Los Panes .....ccoeeceeeeeeeeen. 08 LosDulces ..o, 20 S
Los Asados .....cccoceeeceeerceeeen 10 EITUMON e 22

. Masa de hojaldre Mayonesa Tagliatelle
El CoCidO oo 11 169 rectangular 262 Hellmann’s 92 nido Garofalo

195 Buitoni 230 g 2}5 450 ml 500 ¢
ANTES: ANTES: € _

Las Ensaladas ..., 12 (1 kg: 735€) (11:589¢) ﬁﬁ&@ (1 kg: 5% €)

Todas las fotografias
que aparecen en este
folleto son sugerencias

de presentacidn. FSC
Consulta disponibilidad Rk
de los productos en —— 19 Ensaladilla 39 Menestra 19 | Espinacas
iend G Findus de la huerta €|en hojas
tienda. 800 g Findus 650 g Findus
ANTES: 3‘” ANTES: 49q ares: e | 1kg

(1 kg: 392€) (1 kg: 675€)
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« para dar la bienvenida

congelada

Marines 200 g con teja de panceta

y salsa de azafrdn

(1 kg: 4495€)

OFERTA
VALIDA DEL ;
VALIDADEL Ingredientes
DICIEMBRE
DE 2025
799 385 PARA 8 PERSONAS
= 8 vieiras congeladas
e &
wires: 8¢ ANTES: = 4 cortadas de panceta
Salmén noruego - Carpaccio da D
ahumado o, de vacuno Curada Duroc
La Balinesa A Roler 110 g - 100 ml de nata liquida
pack 2x80 g G de montar
(1 kg: 4994 €) (1 kg: 35%€)
= 0,62 g de azafran molido
» 30 g de mantequilla
*

= Aceite de oliva virgen extra

TRADICIONAL

_ Martiko
o « 3 g de cebollino
= Saly pimienta

Elaboracion

1 Coloca las cortadas de
panceta sobre una bandeja de
horno con papel para hornear.
Cocinalas unos 6 minutos, hasta

75 Bloc de foie gras 85 Tabla de paté 99 | Paté cocktail 59 Huevas negras que estén crujientes, y déjalas
de pato Martiko tradicional con gambas de Islandia ;
€ enfriar sobre papel absorbente.
6” pack 2x40 g 2” La Cuina Sivoré 150 g Royal 50 g
ANTES: ANTES: pack 3x40 g @ @ .
(1 kg: 7188%€) (1 kg: 1542 €) NOLA (1 kg: 2660€) MOLA (1 kg: 5180€) 2 Para la salsa de azafran,

cocina en un cazo la nata con el
azafran, sal y pimienta. Reduce
la salsa hasta que espese y

269 249 reserva en caliente.
255 2 3 Una vez descongeladas
ANTES: & € ANTES: las vieiras, sécalas con papel
La Gula del Norte Surtido de maridaje absorbente vy sala ligeramente
Aguinaga Cocina Selecta '
180 g 9 La Vieja Fabrica En una sartén, pon el aceite y la
ke 26906 f’laﬁklg;lef;'g?des 9049 mantequilla derretida y cocinalas
(Lkg: ) < a fuego fuerte un minuto por
cada lado, hasta que estén
doradas. Una vez cocinadas,
@ m'ae,-i:tara “‘ - anade la pimienta.
Ld
— o 4 Monta cada plato con salsa
A [ .
CASTELLG de azafrdn en la base, la vieira,
la teja de panceta y termina con
cebollino picado para decorar.
= - Asi se elabora
20 Queso con pina 20 Sobrasada 13 Mini tostas con este entrante
€ Castello € ibérica Legado € | pasasy miel E ’
125¢ 250 g Consum 120 g scaneay
anTES: 28 antes: 22 (1 kg: 942€) sigue el video.
(1kg: 1760€) (1 kg: 880€)




nuestras
marcas

Gildilla

PIPARRA, LONGANIZA DE
PASCUA (O FUET), AJOS
ALINADOS Y ACEITUNAS

+
1 35 Mejillones en 95 Zamburiﬁ.as.
€ escabeche 8/12 1 €] en salsa vieira PIPARRA AJOS ALINADOS
Calvo 69 g Consum 65 g
ACU- @ (peso neto escurrido) (peso neto escurrido)
MULA (1 kg: 6304 €) (1 kg: 30€) 1 oo
(o4 m +
consum | A.
ACEITUNAS LONGANIZA
RELLENAS DE PASCUA

79 | Filetes de atin 79 | Patatas fritas extra G 1 ldu ca mp era
€ claro en aceite de € crujientes con aceite
oliva Calvo 163 g de oliva Consum
ACU- (peso neto escurrido) 130 g CEC|NA, QUESO
L hed®” | (1 kg: 3552€) (1 kg: 1377 €)

MANCHEGO, ACEITUNAS
RELLENAS Y TOMATE SECO

ORIGINAL | CECINA QUESO
) =
79 Nachos tortilla 35 Patatas fritas lisas ‘: ,e. A : - ]
chips con sal Gourmet Original e .
Mission 200 g Lay’s 170 g
ANTES: 215 (1 kg: 895€) ANTES: 2}6 (1 kg 1382¢) ACEITUNAS TOMATE
RELLENAS SEEE®
Gilda mar

y montana

HUEVO DE CODORNIZ,

299 Almendras fritas y 129 Mezcla de frutos BOQUERON EN VINAGRE,
saladas Seleccion secos Seleccién
Borges 160 g Borges 180 g CEBOLLITAS ROJAS Y
anTeS: 3¢ antes: B2 ACEITUNA GORDAL

(1 kg: 1869€) (1kg: 717 €)

HUEVO DE

BOQUERONES
2 CODORNIZ i
WEECES
+
79 Nueces en grano 10 Pistachos tostados
€ | Seleccion Borges € | Y salados Seleccién CEBOLLITA ACEITUNA
130g Borges 130 g AGRIDULCE GORDAL

ANTES: € ANTES: €
(1 kg: 2146 €) (1 kg: 2385€)




VA 102 |misrse 022 i
€ € 3 unidades 255 g € 4 unidades 260 g
antes: QP2 | (1kg:316€) (1 kg: 427 €) (1 kg: 342€)

4

_ 15 N PARA

™! ' : MARIDAR

- - ENTRANTES

: ey ELIGE PANES QUE
- e ~ COMPLEMENTEN
e ; LOS SABORES AP = Comolos
; il panecillos rusticos,
Mini " Mini il p " e DN : 3 ‘ para ahumados,
092 ristico 112 9 cereales y semillas 52| 408 L - B cnbutidosy

4 unidades 180 4 unidades 280 R - : !
(113!5%825) ° (1“k2':4au%5) o antes: Xe | (1 kg: 361€) . T y & LN Cufdgs v o

integrales y de

centeno, para
patés y quesos
fuertes.

&
R ONDO

CHAPATA
7

FORMATO

AHORRQ,

Mini 100 g (1 kg: 1990 <€) (1kg: 16€) Recondo 200 g Mastrigo 240 g
antes: 2°2 | Normal 180 g antes: X € | Ardndanos 11% 90 g ANTES: ANTES: X €
(1 kg: 1106 €) (1 kg: 1778%€) (1 kg: 1595€) (1 kg: 579€)

99 | Chapata ristica 60 | Mini tostas Ortiz PAQUETE 19 Tostadas canapé 39 | Crackers
€ Recondo PAQUETE € Rectangulares 100 g € tradicionales € de espelta
€
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Ha llegado

la hora

.

E < (]

PARA

APRECIAR BIEN
SU SABOR
SIRVE EL JAMON A

UNA TEMPERATURA $=
ENTRE 20°CY 25 °Cg

49
5
WOLA @

Lomo de cebo ibérico
50% raza ibérica

Los Ibéricos

90 g (1 kg: 61 €)

539
€
€

ANTES:

Surtido de
ibéricos de cebo
Montaraz 120 g

(1 kg: 4492 €)

€
ANTES: m

Jamén de bellota
100% ibérico
Montaraz 90 g

(1 kg: 12656 €)

[0S ASADOS xy

serdan el plato

% estrella

DISPONIBLE EN
NUESTROS MURALES
DE CARNICERIA

Solomillo relleno de
york, bacon y queso
Embuena

1219
€/kg

ANTES: €/

Solomillo

de cerdo
CON MOSTAZA Y MIEL

Prepara un adobo con mostaza
de grano, miel, vinagre, sal,
pimienta y aceite de oliva y
unta el solomillo. Acompana
con patatas y hornea a 180 °C
durante 35 minutos.

OFERTA VALIDA

DEL 16 AL 25
DE DICIEMBRE DE 2025

* L @ ok

*

[Lcocpo ~ @
4+

no puede faltar

OFERTA
VALIDA DEL
16 AL 25 DE
DICIEMBRE
DE 2025

AL

7N

Jarretes

de cordero
CON LIMON Y AJO

Adoba con aceite de oliva,
zumo y ralladura de limén, ajo
picado, perejil y menta fresca
picadas, sal y pimienta. Deja
en el adobo toda la noche y
hornea 2 horas a 160 °C.

VERDURAS
PARA CALDO

DESCUENTO
—_— SOBRE P.V.P.
ETIQUETA

’10@)

15 Verduras
Ido
€/kg para ca
Categoria: I

Origen: Espana
Ingredientes: Zanahoria, nabicol, nabo,
puerro, chirivia y apio.

“A LA HORA DE PONER EL
COCIDO, EN CADA CASA
TENEMOS UNA RECETA
DIFERENTE. HAY TANTAS

COMO FAMILIAS, PERO TODAS
COINCIDEN EN LA IMPORTANCIA
DE ESPUMARLO PARA IR
RETIRANDO EL EXCESO DE
GRASA DURANTE LA COCCION”.

Jarretes
de cordero
horneables

1 95
€/kg

ANTES: 169:&9

Gallina Blanca

Vino tinto crianza
Ramon Bilbao
D.O. RIOJA

Un rioja ligero,
' frescoy con buena
~ intensidad frutal,
- elegante en boca. Muy
= recomendable para
. acompafiar un buen

: Caldo de cocido Garbanza blanca Canelones
plato de carne. Seorwr 29% PR s 212 Laengo 62 blacas prococidas
entre 16 °Cy 18°C. Gourmet 500 g El Pavo 125 g
ACU-@ Gallina Blanca 1 | ANTES: £ € ACU-@
MULA (1 kg: 438€) MULA (1 kg: 1280 €)

11



A
GI-LAY ENSALADAS 7= =" =55 | CORONA DE NAVIDAD

« 4quenos alegran la mesa

tu ensalada. También con jamon crujiente

puedes sustituirlas

por anacardos. %

OFERTA VALIDA DEL 16 AL 25
DE DICIEMBRE DE 2025

Disponible en tiendas con el producto

Seta Shiitake
172 150 g

antes: 2°% | (1kg: 1167€)

69 Tomate raf
€/kg asurcado

ANTES: oJ €/kg

Categoria: I* Origen: Espafia Calibre: 47 y mas
Variedad: Marmande

Categoria: I Origen: Espana Variedad: Shiitake

Corazones de lechuga
€ 6 uds. 250 g aprox.

ANTEs;ﬂ (1 kg aprox.: 636 €)

Categoria: I Origen: Murcia Calibre: 6
Variedad: Little Gem

sugar

“PARA UNA OPCION VEGANA PUEDES Ingredientes Elaboracion

dr. “SUMERGE LOS CORAZONES - e .
p DE LECHUGA EN AGUA y e A SUSTITUIR EL JAMON POR PICATOSTES PARA 4 PERSONAS 1 En una sartén, pon el aceite y
CON HIELD ENTRE 15 Y Y LA SALSA POR MAYONESA VEGETAL e e sofrie el jamdn hasta que esté
49 | Tomate cherry > 49 | Escarola frisée ' g detomate cherry ionte. R It
€ | Sugar Drop 250 g 30 MINUTOS, DESPUES 1 £ | 300g Sugar Drop crujiente. Reserva en un plato con
£ : i £ | .
wites 27| (Lkg:55€) SECALOS. iVERAS QUE HOJAS wres P2 | (L1g: 257 €) . 6 corazones de lechuga papel absorbente
Categoria: I Origen: Espafia Calibre: 30 TAN cRuJIENTES!" Categoria: I* Origen: Esparia Calibre: 300 g = 30 g de nueces 2 Parte los tomates por la mitad v
Variedad: Sugar Drop Variedad: Rizada . . ,
- 80 g de taquitos de jamdn trocea las nueces.
nuestras = 70 g de mayonesa ,
marcas 3 Lava los corazones y sécalos,
> = » 40 ml de leche entera , ) ,
RSPV Aceite de ofiva vi partelos por la mitad y coldcalos en
= Aceite de oliva virgen extra
MARIDAIJE 9 una bandeja redonda para dar a la
Un rioja de la variedad ensalada la forma de corona.
70 tempranillo, suave, .
3 £ : i , B & . equilibrado y fresco, que % 4 Para la salsa, aligera la mayonesa
e - ' armoniza perfectamente E_,..,. con la leche y viértela sobre los
Nuez cdscara Nuez céscara Nuez mondada Nuez mondada
her natural 322 nacional 272 natural 222 nacional con platos suaves como ™ -;E'.:i:r-lh_y- ., Escaneay sigue corazones de lechuga.
Consum Consum 500 g Consum 200 g Consum 150 g este, ademds de con i e "-||-'|ll" el paso a paso . o, .
6009 . arroces. quesos. patés i de esta receta. 5 Afiade el jamdn, los cherris y las
(1kg: 617€) (1 kg: 658 €) (1 kg: 1375€) (1 kg: 1527€) el e , E . . . .
verduras y pescados. el nueces y sirve inmediatamente.

12
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+ MARIDAJE

I “RECUERDA Este albarifio, envolvente, fresco y
I- MAR ISC O NOCHEBUENA equilibrado, es una buena eleccidn C A R A B I N E R O +
o HABEH TUS Y NAVIDAD para maridar con pescado, marisco, R P

h a Ce fz eS ta ENCARGOS e carnes blancas y quesos frescos. Si a la planCha con limon
% EN EL 17 A AN preﬁeres~vino tinto, también pu.edes y h ueovas de sa lm 61’1 *
" DICIEMBRE Y ANO NUEVO acompanfar este plato con un tinto
MUSTRADDR . joven, ligero y de bajo tanino.

OFERTA VALIDA DEL
16 AL 25 DE DICIEMBRE DE 2025

Disponible en tiendas con el producto

BUEY DE MAR
COCIDO

LANGOSTINO COCIDO
RODOLFO

OFERTA
VALIDA
HASTA EL
, 7 DE ENERO

DE 2026

60 | Colade gambén
€ pelado
Wofco 400 g

ANTES: 1/2""% (1 kg: 2650 €)

BOGAVANTE
CONGELADO

CIGALA MEDIANA
CONGELADA
14/18 PIEZAS

HASTA EL

24

DICIEMBRE

95 Gamba alistada
€ mediana Marines 200 g

(1 kg: 5975 €)

GAMBON

GAMBON GRANDE
CONGELADO

CALAMAR ENTERO
CONGELADO

€ Gamba alistada
16-21 piezas
Cruzado 400 g

(1 kg: 6250€)
Ingredientes

PARA 4 PERSONAS

= 12 carabineros

= 20 g de sal gruesa

= Aceite de oliva virgen extra
« 1limén

» 30 g de perlas de salmdn

Escaneay
veras lo facil
que es hacer
esta receta.

#0]

Carabinero
1612 Marines 200 g

(1 kg: 8050€)

with:
"

Elaboracion

1 Pon una sartén al fuego con unas
gotas de aceite. Cuando empiece

a humear, echa los carabineros.
Pasado un minuto, dales la vuelta,
sazona con sal gorda y cocina otro
minuto.

2 Sirve los carabineros
inmediatamente con una cucharadita
de huevas de salmdn, unas virutas
de piel de limén y decora con un
corddn de aceite de oliva.

“EL TOQUE DE RALLADURA DE LIMON
AL SERVIR POTENCIA EL SABOR DEL
CARABINERO Y DEL MARISCO EN
GENERAL'.

15



MARIDAJE

Un auténtico chardonnay sabroso,

<+
SALMON DE NAVIDAD %

con granada y naranja

“RECUERDA
(ISR NOSHEBUENA

SNAVIDADCON
+ SABORAMAR e (i

Yy a buenos momentos s s> @EE
Disponible en tiendas con el producto 2 4

OFERTA VALIDA DEL 16 AL 25 DE DICIEMBRE DE 2025 DICIEMBRE

denso, estructurado, redondo,
envolvente y largo. Marida con todo
tipo de entrantes, ensaladas, cremas,
quiches y pescados. Servir entre 8 °C
y 10° C.

VIS
DELVERD

NOCHEVIEJA

|\ -

1 99
€/kg

Rodaballo
entero o mitades

COLA DE MERLUZA

16

1 95
€/kg

Calamar
extra

SALMON NORUEGO
ENTERO O MITADES

95
€/kg

Corvina crianza Espana
entera o mitades

Ingredientes
PARA 6 PERSONAS

« 1 kg de salmdn en un filete

(medio salmdn)
= 500 ml de zumo de granada
« 100 g de azdcar moreno
= 3 naranjas
= 1 granada
= Perejil fresco

= Aceite de oliva virgen extra

Elaboracion

1 Pide al Maestro de pescaderia
que te prepare el salmdn entero, sin
cabeza ni espina, y saque los dos
filetes: uno para esta receta y el otro

puedes congelarlo en porciones.

2 Precalienta el hornoa 180 °Cy
prepara una bandeja con papel. Pon
el filete de salmdn con la piel hacia
abajo, rocia un poco de aceite y

sazona con sal y pimienta.

4 Con un pincel, pinta toda la
superficie del filete de salmén
con la salsa y hornea durante
20 minutos a 180 °C.

5 En una fuente para servir,
coloca el salmdn sobre una cama
de rodajas de naranja y decora

con granada y perejil.

94 € 19 392 - Saly pimienta 3 Enun cazo, cocina el zumo de
4 £ , %0
oy~ rres 2 granada, el azucar, el zumo de una
antes: D2 antes: e Lomo " L Rodajas de naranja y la ralladura de la piel de Escanea y mira
g'c')f;fjge Egi;?:ode ge SNalmén ?,- @:ggé%gghm otra, a fuego medio unos 20 minutos, cé;no se gretpara
e Noruega esta receta tan

Erian%a (1?30 Zggcanova Consum goo g %.‘é 36049 o removiendo de vez en cuando. Tiene navidefia

spafia g g 1 kg: 3595 € (1 kg: 1083 €) ) '
(1 kg: 2744 €) (1 kg: 1750 €) (kg : que quedar con textura de sirope.

17



MARIDAIJE

El moscatel marida muy bien con PA N N A C OT TA *
postres de naranja, ya que la acidez

citrica de la naranja equilibra el dulzor
del vino, mientras que los aromas

del moscatel complementan la fruta.
Sirvelo bien frio, entre 10 °Cy 13 °C.

de naranja y vainilla

ANTES: 392

Datil en rama 500 g
(1 kg: 598 €)‘}

Origen: Tun ¢ s
Categoria:

e !::\ ;
Variedad: Rama “
A Vs

OFERTA VALIDA DEL 16 AL 25 DE DICIEMBRE DE 2025

Ingredientes

PARA 4 PERSONAS

PARA LA PANNA COTTA

= 3 naranjas

= 400 ml de nata para montar

- 150 g de aztcar

= 20 g de aroma de vainilla

= 6 hojas de gelatina

PARA EL ESPEJO DE NARANIJA

= 3 hojas de gelatina

= 250 ml de zumo de naranja
recién exprimido

PARA DECORAR

= Naranja y hierbabuena

Eﬁm Sigue aqui el

ErE |

ﬁ:l paso a paso y
1

sorprende con

: este postre.

Elaboracion
PARA LA PANNA COTTA

1 Ralla la piel de las 3 naranjas y
exprime el zumo.

2 Sumerge 6 hojas de gelatina en
agua fria durante 5 minutos.

3 En un cazo, calienta la nata, el
azlcary la vainilla. Lleva a ebullicién
y retira del fuego. Incorpora el zumo
y la ralladura de las tres naranjas.

4 Escurre el agua de las hojas de
gelatina y anadelas a la mezcla de
nata caliente, removiendo hasta
derretirlas.

5 Reparte la mezcla en cuatro copas
y refrigera durante 2 horas.

PARA EL ESPEJO DE NARANJA

1 Sumerge 3 hojas de gelatina en
agua fria durante 5 minutos.

2 Para que el espejo quede
transparente, cuela la pulpa del zumo
y ponlo a calentar en un cazo.

3 Escurre las hojas de gelatina,
afiadelas al zumo de naranjay
remueve hasta que se derritan.

4 Escurre el agua de las hojas de
gelatina y afadelas a la mezcla de
naranja. Remueve hasta que se
derritan.

5 Vierte la mezcla de naranjay
gelatina sobre la panna cotta fria y
refrigera unas 2 horas.

PARA SERVIR

Decora con una rodaja de naranja
y unas hojitas de hierbabuena.




* . |OS DULCES DE SIEMPRE

o« y los momentos como nunca

AL

——

\

nuestra
[ @ marca
MELOCOTON
en Almibar
75 Melocotdn en almibar 19 Tiramisu o Postre 85 Tarta de queso
5-8 mitades Consum caramelo salado o Biscuit Gourmet
480 g (peso neto escurrido) Solo Italia PACK 2x80 g Dhul PACK 2x100 g

ANTES
(1 kg: 365€)

us.Jl&ﬁ"' - 5

Delicias de turrén
€ de Jijona La Lechera

pack 2x125 g
ANTES
(1 kg: 556 €)

Comtessa de nata
399 XXL Frigo

500¢g o chocolate belga La Menorquina
antes: % antes: 222 | Haagen-Dazs TARRINA antes:O°% | pack 6x55 g
(1 kg: 798%€) 400 g (1 kg: 1548€) (1 kg: 1803€)

.’1

5 2¢ |
after dmner 95
CLASSIC . @ ANTES:Zgz

bils Chocolate 2,15

Magnum After ala taza 69 Chocolate con ANTES:

Dinner Classic Ram 1| leche con galleta .-

Frigo pack 8x29 g Biscoff Milka 90 g Corazones

20

(1 kg: 2367 €)

ANTES: 2}5

(1 kg: 1369€)

Mascarpone
349 Galbani
25049

(1 kg: 1396 €)

Biiaian
“HocoLaTE

nueces de Macadamia

619 Helado de vainilla con

ANTES: 2)5

595
€

ANTES

GELATERIA

MENORCA 1940
Al CHOCOLATE sTac

1M1 SANDWICH
W st
.

(1 kg: 925€)

Tarta Red Velvet
Reina
pack 2x90 g

(1 kg: 1106 €)

Mini sandwich
chocolate estilo Dubai

(1kg: 1878€)

\ 219

antes; 2%

Mantecado§ :
manchegos 310 g
(1 kg: 965€) ,
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i’I
ey SURTIDO ", =

- EL AUTENTICO -

g
iy cnt™

Surtido de
62 galletas Cuétara
4209

QSEA@ (1kg: 1333€)

85 | Panettone clasico
€ | con frutas Dolce
Forneria 900 g

ANTES: €

(1 kg: 650€)

\\\r..\i.‘.—’f T
Fre
| s

*'.g ﬁmla

\J ﬂsmﬂfm"‘w
& 4z, =5
nt

Marquesas Bombones Figuritas de mazapan
322 Delaviuda 1 9% Caja Roja 192 Calidad Suprema
125¢g Nestlé 398 g Consum 200 g
AcU- @ antes: 12°% antes: 2%
MULA (1 kg: 2632€) (1 kg: 2761 €) (1 kg: 995€)

99 | Turrdn crujiente de
€ chocolate con crema
de cacahuete Conguitos

2009
ﬁﬁt’&@ (1 kg: 1995€)

7 Bombones
92 surtidos Lindor

Lindt 200 g
ANTES: T €

(1 kg: 3975€)

Bombones Bombones Turrén chocolate
795 70% cacao Lindor 795 leche Lindor 592 y cacahuetes a la miel

Lindt 200 g Lindt 200 g y sal Lacasa 225 g
ANTES: 995 ANTES ACU- @

(1 kg: 3975€) (1 kg: 3975€) MULA (1 kg: 2662 €)

Aijeante

oca TORRO DALACAHT ¢l

4

79 Torta turrén de Alicante
Calidad Suprema
ANTES: 3)6

Consum 200 g

(1 kg: 1395€)

§‘.§ {0RR PRALINE DETRUFA
como manda
la tradicion

5""&”:‘]“6(:01,«1‘68 fJ

o tres chocolates
Calidad Suprema

antes: 2°% | Consum PASTILLA 150 g
(1 kg: 14€)

210 Turrdn praliné de trufa

@
consum

H:g@C'HOCOL-ATG

ToRd e RLERE LT CON LEeC

215 Turrén crujier]te chocolate

con leche Calidad Suprema
Consum 250 g
antes: 2

(1 kg: 860€)

. GATe |-« FRUT4

TeRRLEESE oo i f T0RR0

10 Turrén praliné de café 25 Turrdn fruta
Calidad Suprema Calidad Suprema
Consum 150 g Consum 250 g

ANTES: 2}’U ANTES: 2§5

(1kg: 14€) (1kg: 9€)

Torta de chocolate con
€ leche con almendras
Calidad Suprema

ANTES: 3” Consum 200 g
(1kg: 15€)

l vEMa TOSTaDa

{0RRD CREMATREWAD

35 Turrén yema tostada
Calidad Suprema
ANTES: 275

Consum 250 g

(1 kg: 940€)
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que invitan

a brindar
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E ). RUEDA

e T
Vino blanco
369 D. O. Rueda
Blume 75 cl

ANTES: 555

(11:492€)

SOMONTANO

VINAS
DELVERO

SOMONTANG

Vino blanco
845 D. O. Somontano
Vihas del Vero

ANTES: g;gr 75 cl

(11:1127€)

Martin Coda¥
ALBARING

B,

5RIAS BAIXAS
Yo, it o

13%

ANTES: 14521

449

ANTES: 5}5

Vino blanco
albarino

D. O. Rias Baixas
Martin Cédax
75cl (11:1833%€)

Vino blanco
D. O. Rueda
Cuatro Rayas
75 cl
(11:599¢€)

499

ANTES: 5,95

499

ANTES: 59’

‘-}/ :onfomcs |

Vino blanco
D. O. Yecla
Conde de Montornés
75l

(11:665€)

V=)
00
[e]
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MONASTRELL

o9

D. 0. YECLA

Vino tinto

D. O. Yecla

Conde de Montornés
75 cl

(11:665€)
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()
TEMPRANILLO

9

D. O.RIOJA

699

ANTES: 9,45

Vino tinto crianza
D. O. Rioja

Vina Pomal

75 cl

(11:932¢)

CONSULTA NUESTRA
BODEGA EN LA WEB

OREAC

ogggs

TEMPRANILLO /
GARNACHA /
SYRAH

MUCHO MAS

Vino tinto
445 Mucho Més

75¢
ANTES: 5”
(11:593€)

TR

886

m O

TEMPRANILLO

Y

D. O. RIBERA
DEL DUERO

Vino tinto roble
499 D. O. Ribera
del Duero

ANTES: 655 Valderivero 75 cl
(11: 665€)

886

m O,

TEMPRANILLO

9

D. O.RIOJA

Vino tinto crianza
892 D. O. Rioja
Ramén Bilbao

ANTES: €| 75cl
(11:1199¢€)

936

m O,

TEMPRANILLO

Y

_D. 0. RIBERA
L DEL DUERO

b 1970

Protos

ROBLE

Vino tinto roble
899 D. O. Ribera
del Duero

ANTES: 992’: Protos 75 cl
(11:1199¢)

ogé@

TEMPRANILLO

D. O. UTIEL-
REQUENA

-r',“:‘.‘ : N
HOYA

69 Vino tinto reserva
D. O. Utiel-Requena
Hoya de Cadenas

ANTES: 4}5’ 75 cl
(11:492¢)
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JIBRIMOS UN CAVA

K

o
08§83

9w MACABEO/
PARELLADA /
XAREL-LO

o

| D.0.CAVA
i

CUVEE
ORIGINAL

99 Cava Brut Cuvée
ecoldgico
D. O. Cava

ANTES: 695 Codorniu 75 cl
(11:799€)

ogg@

MACABEO /
PARELLADA /
XAREL-LO

D. O. CAVA

Cava Brut

D. O. Cava
Freixenet Cordén
ANTES: 8” Negro 75 cl

(11: 1012¢€)

759

o%%@

MACABEO /
PARELLADA /
XAREL-LO/
CHARDONNAY

9

D. O. CAVA

ANNA

JDORNIU

REUT m\wnt.

7 Cava Brut Nature
99 D. O. Cava
Anna de Codorniu

ANTES: 9;5/ 75 cl
(11: 1065€)

ogg@

MACABEO /
PARELLADA/
XAREL-LO

Y

D. 0. CAVA

Cava Semiseco
649 D. O. Cava

Freixenet Carta
ANTES: 7"{: Nevada 75 cl

(11:865%€)

y surge la magia

PINOT NOIR /
TREPAT

CAVA

=
I\UME SERRA

Cava Brut Rosé
325 D. O. Cava
Jaume Serra

ANTES: 355 75 cl

(11:433€)
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i MONASTRELL /
il GARNACHA /
TREPAT

CUVEE
ORIGINAL

- Coporniy

b

Cava Rosé Cuvée
599 D. O. Cava
Codorniu
ANTES: 6’% 75 cl

(11:799€)
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. o MANHATTAN

" de Cardhu
I MgnaTER con caramelo
salado

‘#N
‘Mrh-lg’ff P~1¢lhf5
AN TNl 1ol F LA LATA EN EL PACK

8 LATAS 7 4 4 LATAS 3 4
€ € € €
(11:224€) (11:268€
72 Coca-Cola original
Ténica Original o Ténica Zero o zero azucar Bebida energética Green Monster

ot

[N Xel @]f LA LATA EN EL PACK

Schweppes LATA 33 cl PACK 2x2 | lata 50 cl
La lata suelta fuera del pack: 0%€ s A€ (11:093€) La lata suelta fuera del pack: 145€
(136 (11:290€) Ingredientes

PARA 2 PERSONAS

« 60 ml de whisky Cardhu
+ 30 ml de Martini blanco
= 50 g de sirope de caramelo

« 30 g de sal en escamas
EL PACK DE LA LATA EN EL PACK

8 LATAS 59
€

» Cerezas en almibar

€
49 Cerveza (11179€ 75 Cerveza
Reserva 1306 Cerveza Mahou 5 Estrellas lata 33 cl San Miguel E l a b oraci 6 n
pack 6x33 cl pack 12x25 cl
ANTES: 732 La lata suelta fuera del pack: 0%2¢€ ANTES: 694 . .
(11:328€) (11 188€) (11:158€) 1 Pon en un platito la mitad

del sirope de caramelo y
en otro platito la sal en
escamas. Moja el borde
de la copa en el sirope y
luego en la sal para que
se queden las escamas

pegadas.

2 En una coctelera, pon dos

65 Cerveza holandesa 57 Cerveza tostada 99 Cerveza 50 Whisky malta cubitos de hielo, el whisky,
Original 0 0.0% 0,0 Mahou € sin filtrar € 12 anos Cardhu el Martini y el resto del
Heineken LATA 33 cl 33l El Aguila 33 cl 70l )
ANTES: Q‘" ANTES: Q“ Acu_@ antes: 3972 sirope de caramelo.
(11:197€) (11:173€) MULA (1:3€) (11:4071€)

3 Agita bien, sirve el coctel

en la copa y decora con una

cereza en almibar. Una copa

Disfruta de un consumo

responsable. Prohibida la ; {y | suave, dulce Y elegante.
venta de bebidas alcohdlicas ol ¢ 5 port =

a menores de 18 afios. ‘ g T,
5 & o
s ABSOLUT 8
Hirbas 50 50 ODKA 95 45
€ € €
ANTES: 10 € antes: 15°% : antes: 1% QEHA@ E |:=+:"l E Asi se elabora
Licor de Ron afiejo T - Vodka S £2272 T oste coctel
hierbas dominicano Absolut Ginebra 'l' '-:!l'!..:"'-ﬁ'-l-l E ’
Ruavieja 70 cl Brugal 70cl | 70l Strawberry wnt ._gn:- i EBscaneay
Puerto de Indias ' H: sigue el video.
(11:1214€) (11:1929€) N | (11:1993¢) 70 cl (L 1: 2350 €) E;_ ey
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€

Roscén de Reyes
relleno de nata

800 g
(1 kg: 1481 €)

1

Roscén de Reyes
relleno de crema
800 g

(1 kg: 1419€)

,n° 1 Silla (Valencia) e CIF: F-46078986

pli n®
--.»,T%.ﬁ 1185
Roscon de Reyes

; " relleno de nata y
. trufa800g
0 (Lkg: 1481¢)

CONSUM S. COORP. V.

ﬁ'e leno de nata'y
. trufa 450 g

/“ (1 kg: 1776%)

ALBUDEITE C/ Alfonso Ferez Herndndez, 2 e ALCANTARILLA C/ Mayor, 15 ¢ ALHAMA DE MURCIA C/ General Garcfa Diaz, 11-13
ALMERIA C/ Santos Zdrate, 12 e C/ Blasco Ibdfiez, 17 o C/ Altamira, 40 ¢ ARROYO DEL OJANCO Camino de Ventarique, 3
BALANEGRA Ctra. de Malaga, 78 e BENIEL Ctra. Beniel-Zeneta, km 1,6 (Gasolinera PETROGO) e BLANCA C/ Federico Servet, s/in
CAMPOHERMOSO Ctra. de las Negras, 149 e CARTAGENA Ctra. Madrid-Cartagena, km 433 (Estacién de Servicio MADRID) Supermercados

Av. José Luis Meseguer e CASTELLAR Av. José Lépez, 104 e CIEZA Pol. Ind. Los Prados, parcela 6-10 ¢ COX Paseo Principe de c ter
Asturias, s/ (Gasolinera BP) e GUADALUPE DE MACIASCOQUE Av. Costera Norte esquina con Agridulce e [LLORA H('\ANIVERSARIO T
C/ Tras Castillo, 1 o LA PUERTA DE SEGURA C/ Pintor Zabaleta, 4 ¢ LORCA Ctra. de Caravaca, 145 e LOS GALLARDOS Camping

Los Gallardos, Ctra. N-340a, km 525 ¢ LLANO DE BRUJAS Gasolinera PETROGO, C/ Mayor, 199-201, Ctra. F-2 Puente Tocinos-El Raal)
MAZARRON Autovia Mazarrén-Totana, RM3, salida 22 (Gasolinera BP Garrobo) « MOJACAR Paseo del Mediterrdneo, 163 « MONTEAGUDO
Ctra. de Alicante, km 6 ¢ MURCIA Av. Santiago, 86 (Gasolinera BP Zaraiche) e Ctra. de Santomera-Alquerias, km 3 (cruce pedania El Raal)
Av. del Palmar, 600 e C/ Jacobo de las Leyes, 1 e C/ Jilguero, 1 Urb. Torre Guill) e PLIEGO Av. de Mula, 4 « PUENTE DE GENAVE
Paseo de la Vicarfa, 17 « SANTIAGO DE LA ESPADA C/ Antonio Machado, 5 « SORBAS C/ de Europa, 10 « TABERNAS Av. Ricardo Fabrega, 52
VELEZ-RUBIO Rotonda de Las Puertas de Lorca e VILLACARRILLO Ctra. Nacional 322, p.k. 180 (Gasolinera Cepsa) » YECLA C/ del Molino, 50

Ofertas vdlidas solo en los supermercados Charter de:




